PERIQUIT,

BNOSSA MESA DESDg 185,

O vinho Periquita é conhecido como o primeiro vinho tinto engarrafado em Portugal. Essa inovagdo
traduz a sua originalidade e, o reflexo da Portugalidade surge da sua presenca na mesa dos
portugueses — de todos nds — desde 1850. A nossa, ao estilo de vida Portugués!

O vinho produzido na Cova da Periquita desde logo provou ser o melhor da regido dando origem a
que 0s outros proprietarios pedissem a José Maria da Fonseca varas daquela casta para plantarem
nas suas proéprias propriedades. Desta forma, o vinho tornou-se conhecido em Azeitdo como o vinho
da Periquita, passando a ser comercializado pela José Maria da Fonseca como Periquita.

Informagdo Técnica
TIPOLOGIA: Tinto
ANO DE COLHEITA: 2015
CASTAS: Casteldo (96%) | Cabernet Sauvignon (2%) | Tinta Francisca (2%)
TIPO DE SOLO: Argilo-Calcario
ENOLOGO: Equipa de enologia da José Maria da Fonseca
VINIFICACAO: Fermentagdo em lagares de 3,000kg com algum engaco a 282C
ENVELHECIMENTO: 10 meses em cascos novos de carvalho Francés
ENGARRAFAMENTO: Julho 2017
PRODUCAO: 9 000 litros
FORMATOS DISPONIVEIS: Garrafa 750 ml
CONSERVACAO EM CAVE PARTICULAR: Garrafa deitada a uma temperatura de 122C e humidade 60%.
LONGEVIDADE PREVISTA: 15 anos apds o engarrafamento
MODO DE SERVIR: Servir a uma temperatura de 14/162C como acompanhamento de pratos de carne
e queijos.

ANALISES: 13,8% Alcool | 5,3 g/I Acidez Total | 3,45 pH

Notas de Prova
COR: Vermelho com ligeiro acastanhado
AROMA: Frutos vermelhos (cereja, framboesa, groselha). Madeira de carvalho, suave, elegante e
complexo
PALADAR: Frutado, com estrutura, suave, equilibrado, boa acidez e bons taninos
FINALDE PROVA: Longo

Distingdes
*  Colheita 2015: 95 pts (Robert Parker — The Wine Advocate)
* Colheita 2009: 92 pts (Robert Parker — The Wine Advocate); “Melhor Vinho Tinto” (Prémios
W2013); 17,5 pts (Revista de Vinhos)
e Colheita 2008: 92 pts (Robert Parker — The Wine Advocate); 17,5 pts (Revista de Vinhos);
“Melhores de 2010” (Prémio de Exceléncia)

SUPERYOR

CLASSIFICAGAO:
Vinho Regional
REGIAO:

Peninsula de Setubal

SEJA RESPONSAVEL. BEBA COM MODERAGAO.



